
PRIMEROS PLATOS

ENSALADA DE GAMBAS CON MANGO Y MARACUYÁ

ENSALADA DE PASTRAMI DE BLACK ANGUS CON FRUTOS SECOS Y PARMESANO CRUJIENTE

JAMÓN DE BELLOTA DOP JABUGO CORTADO A MANO (+5 €)
CARPACCIO DE GAMBA ROJA (+3 €)

LUBINA AHUMADA CON SALSA SUAVE DE NARANJA Y PIÑONES (+4 €)
CROQUETAS DE RAPE Y GAMBA

MEJILLONES DE ROCA AL VAPOR

CAÑAILLAS CON ROMESCO (+1,5 €)
CORAZONES DE ALCACHOFA CON ALMEJAS

ANCHOAS DE L’ESCALA CON VINAGRE DE MÓDENA

AGALLAS DE CORVINA EN SALSA VERDE

CALAMARCITOS A LA ANDALUZA

SEPIA RIZADA CON SALSA DE ANCHOAS Y ALMENDRAS

CANELONES DE BOGAVANE CON CREMA DE MARISCO (+2,5€)
VIEIRAS SALTEADAS CON AJOS TIERNOS, PIÑONES Y JAMÓN CRUJIENTE (+5 €)

GAMBITAS SALTEADAS CON AJO Y PEREJIL (+1,5 €)
COQUINAS AL VINO BLANCO  (+2,5 €)

ALMEJAS A LA MARINERA  (+3 €)
STEAK TÁRTAR DE TERNERA ECOLÓGICA CON MANTEQUILLA AHUMADA   (+3 €)

SEGUNDOS PLATOS
(ARROCES, FIDEOS Y SUQUETS, MÍNIMO 2 RACIONES)

ARROZ MELOSO DE GALERAS

ARROZ DE BACALAO CON VERDURAS

CALDERETA DE FIDEOS CON MARISCO

FIDEOS DE GAMBA CON ALLIOLI

ARROZ MELOSO DE CEPS Y SECRETO IBÉRICO

PAELLA MARINERA

ARROZ DE PESCADORES CON PESCADO DE ROCA (+3 €)
ARROZ MELOSO DE CARABINERO (+6 €)

PAELLA DE LANGOSTA (+5 €)
PAELLA DE FIDEOS CON BOGAVANTE (+8 €)

ARROZ CALDOSO DE BOGAVANTE (+8 €)
BACALAO CONFITADO CON MERMELADA DE TOMATE

SUQUET DEL ARROSSEJAT DE CALAFELL CON RAPE Y CORVINA (+5 €)
SUQUET DE RAPE Y CANGREJO AZUL AL ALL CREMAT   (+10 €)

PESCADO A LA PLANCHA O AL ORIO (CONSULTAR)
BOGAVANTE AL ORIO   (+20 €)

CONFIT DE PATO CON SALSA DE NARANJA

HAMBURGUESA COMPLETA DE TERNERA ECOLÓGICA (350 GRAMOS)
PIERNA DE CABRITO ASADA CON SALSA DE SETAS (+5 €)

SOLOMILLO DE BUEY A LA PIMIENTA VERDE (+7 €)

POSTRE Y PAN INCLUÍDOS

BEBIDA NO INCLUÍDA

MENÚ NO COMPARTIBLE Y SERVIDO PARA MESAS COMPLETAS

MENÚ 1951    35,95 €
                                                      10% iva no incluído


