MiNIM 2 MENUS A RAG D'UN MENU PER COMENSAL

k Menu 1951 - 41,95 €

PRIMERS PLATS
AMANIDA DE GAMBES AMB MANGO | MARACUIA38
TARTAR DE TONYINA BLUEFIN BALFEGO (+ 1,50 €21'7'1°'”
CROQUETES DE GAMBA VERMELLA'/23>7.10.1
GawvBa “CristaL” CRUIXENT'-3
MuscLos beE Roca AL VAPOR™®
ANxoVES DEL CANTABRIC AMB PA amB TOMAQUET'”
CaRrGoLs DE MAR AMB Romesco!#13
CALAMARSONS A L' ANDALUSA'3
Siria ESTOFADA AMB XOCOLATA37/10.12.13
CALAMARS A LA ROMANA (+2 €)'13
Carxores CONFITADES AMB CLOISSES (+3 €)7:101213
LLENGUETA AmB Ous FERRATS (+3 €)'7
SIPIETES AMB SALSA D' ANXOVES | AMETLLES (+5 €)*7/13
Carpaccio DE BacaLLA amB TOMAQUET CHERRY CONFITAT (+3 €)147
EscamarRLANETS aMB CeBA CONFITADA AL Rom (+ ( €)310
GAMBETES SALTEJADES AMB ALL | JULIVERT (+ €;3 10
CLoisses (FINA GALLEGA) A LA MARINERA (+6 €)1 347101213
STeaK TARTAR DE VEDELLA EcoLoaica (+5 €)123¢

SEGONS PLATS
(ARROSSOS, FIDEUS | SUQUETS, MINIM 2 RACIONS)
ARROS MELOS DE GALERES®#7:10.12
ARROS DE BACALLA AMB VERDURES®7/10.12
ARROS CALDOS DE Marisc?7:10.12/13
CALDERETA DE FIDEUS AMB MaARisc'37.10.12.13

Fipeus bE Gamea AMB ALLioLl'34:57:1012

ARROS CREMOS DE CEPS | SECRET IBERIC?
ARROS A LA CacoLa AMB CANSALADA, GARRi | “TorrezNOS” (+2,50 €)'

PAELLA MARINERA37/10.12.13
ARROS NEGRE AMB SEPIONETS (+3,50 €)37:10.12.13
ARROS DE PEscADORs AmB PEix DE Roca (+3,50 €)347.10.12
ARROS D'ESCAMARLANS AMB ROSSINYOLS | CAMAGROCS (+5 €)37:10.12
ARROS CALDOS DE LLAMANTOL (+5 €)37:10.1213
BacaLtA CoNFITAT AMB MELMELADA DE TOMAQUET*?
SuaueT DE CoreaLL AMB CRANC BLAU A L'ALL CREMAT (+6 €)37:101213
PEIX A LA PLANXA, A LA SAL O A L'ORIO’
(CONSULTAR DISPONIBILITAT | SUPLEMENT)
PoLLasTRE DE PAGES AMB EscaMARLANS+7:10:12
CosTELLETES DE CABRIT ARREBOSSADES'
MANDONGUILLES AMB SiPIA ESTOFADA AMB XOCOLATA'23:47.10,1213

J\MENL’J La BARCA - L'ARROSSEJAT DE CALAFELL - 46,95
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ARROSSEJAT PESCADOR:
LA CACOLA DE RAP AMB PATATES | ALLIOLI3457.10.12
I L'ARROS O ELS FIDEUS ROSSEJATS A BANDA(M34:5.7.10,12

L'elaboracié de I'Arrossejat, un plat que en realitat en sén dos,
té l'origen de mans dels pescadors del municipi. Aquests
I'elaboraven a les seves barques, per aprofitar el peix que no es
venia. Una combinacié de rap, congre o mero i patates amb
allioli (de primer) que déna lloc a un arros o uns fideus rossejats
(de segon), que combinen perfectament amb la salsa que ha
quedat a la cacola del peix.

IMENU CA L'ARDET - La Mariscapa - 109,95€
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OsTRES AL NATURAL™
CarGoLS DE MAR AMB RomEsco™#13
MuscLos be Roca AL VaPOR'™
CLoisses GALLEGUES AL Vi BLanc'013
NAVALLES GALLEGUES A LA PLANXA'O13
Boaues®
EscAMARLANS DE PLATJA AL VAPOR®
GAMBES DE VILANOVA A LA PLANXA3
LLAMANTOL A L'ORIQ'37:10.12

ToTS ELS MENUS TENEN INCLOSES LES POSTRES \
SERVEI DE PA | OLIVES 2 €/PAX --- PREUS AMB IVA INCLOS
\ ELS NUMERETS EN VERMELL INDIQUEN ELS AL‘LERGENS

DETALLATS A LA ULTIMA PAGINA




